
Método de cosecha:
Manual 

Selección:
Doble selección manual

Fermentación y Maceración:
35 días

Fermentación Maloláctica:
100% espontánea en madera

Procesos enológicos:
Levaduras indígenas, no �ltrado, 15% sangría

Añejamiento:
10-14 meses en barricas francesas de primer y segundo uso

Azúcar residual: 0.24%
Alcohol: 14.9%

Acidez:
5,8 g/L pH 3.5

A 1100 msnm y bajo el cielo de La Consulta descansan nuestras �ncas, 

recostadas sobre el piedemonte. La Esperanza (50 ha) y Las Nencias (25 ha) 

son la tierra austera y propia, donde madura la vid de nuestros vinos. 

En estas �ncas se desarrolla el espíritu y late el corazón de Valle de Nencias. 

No hay secretos, con cada añada nacemos de nuevo desde estas dos parcelas 

de tierra única.

Family Selection Blend 2018
Partidas limitadas y especiales en las que buscamos el equilibrio estilístico entre lo que aportan 
naturalmente nuestras �ncas de La Consulta y el gusto heredado por los vinos del viejo mundo.

F I N C A  L A  E S P E R A N Z A

1500

María de los Ángeles Morchio

La Giolina S.A.

Propios en La Consulta, Valle de Uco, Mendoza

Malbec, Cabernet Franc y Merlot

975 m.s.n.m.

4500 plantas por hectáreas

Producción de botellas

Enóología

Bodega

Viñedos

Varietal

Altura del viñedo

Densidad de plantas
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